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1. Premessa

2.

Agroqualita, quale Organismo di Controllo iscrittell’'elenco degli organismi di controllo per le
DOP, IGP e STG autorizzati dal Ministero delle pcitie agricole alimentari e forestali ai sensi
dell'art. 14 della legge 526/99, ha definito il ggrte documento come guida per lo svolgimento
delle attivita di controllo di conformita per il@iotto agroalimentare a Denominazione di Origine
Protetta (d'ora in poi DOP) olio extravergine dval“Lametia”.

Il presente dispositivo descrive l'insieme dei colfitai quali la filiera produttiva e il prodotto
devono essere sottoposti affinché l'olio possaresskentificato come DOP olio extravergine di
oliva “Lametia”.

Riferimenti normativi

Disciplinare della DOP olio extravergine di oliva “Lametia” palleato in G.U. n. 265
dell11/11/99 e registrato in sede europea con REgn. 2107 del 04/10/99 e pubblicato su
GUCE L n. 258 del 05/10/99;

Regolamento per lattestazione di conformita delleDOP, IGP e STG elaborato da
Agroqualita;

Direttiva (CEE) n. 396/89 del 14 giugno 198€elativa alle diciture o marche che consentono
di identificare la partita alla quale appartiena aerrata alimentare;

Regolamento (CEE) n. 2568/9Mell’'ll luglio 1991 relativo alle caratteristiche degli ol
d’oliva e degli oli di sansa d’oliva nonché ai mditdi analisi ad essi attinenti”;

Decreto ministeriale 18 dicembre 1997elativo alle strutture di controllo delle denosmmni
d’origine e delle indicazioni geografiche dei prtidagricoli ed alimentari, ai sensi dell’art. 10
del regolamento (CEE) n. 2081/92;

Legge 24 aprile 1998, n. 128Disposizioni per l'adempimento di obblighi demia
dall'appartenenza dell'ltalia alle Comunita eurdpeelegge comunitaria 1995/1997 con
particolare riferimento all'art. 53;

Decreto ministeriale 29 maggio 1998‘Individuazione delle procedure concernenti le
autorizzazioni degli organismi di controllo in maaedi indicazioni geografiche protette e delle
denominazioni geografiche protette;

Regolamento (CE) n. 2815/9&lel 22 dicembre 1998relativo alle norme commerciali
dell'olio d'oliva;

Legge 21dicembre 1999, n. 526Disposizioni per l'adempimento di obblighi demia
dall'appartenenza dell'ltalia alle Comunita eurépelegge comunitaria 1999 con particolare
riferimento all'articolo 14;

Circolare n. 5 del Ministero Politiche Agricole n.5 del 18 giugno 199%elativa alle Legge
21 dicembre 1999, n. 526 "Disposizioni per lademgito di obblighi derivanti
dall'appartenenza dell'ltalia alle Comunita europdegge comunitaria 1999 — articolo 14"
pubblicata nella Gazzetta Ufficiale n. 13 del 1&mgao 2000 - Supplemento Ordinario n. 15
modalita di controllo sugli oli DOP e IGP;

Nota del Ministero delle politiche agricole e foresli del 6 dicembre 2000 (prot. n° 64338)
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concernente la dicitura “Garantito dal Ministerdlelgolitiche agricole e forestali ai sensi
dell'art. 10 del Reg. (CEE) 2081/92";

Regolamento (CE) n. 455/200Mel 6 marzo 201 che modifica il regolamento (CEE)
2568/91 relativo alle caratteristiche degli olialiva e degli oli di sansa di oliva nonché ai
metodi di analisi ad essi attinenti;

Regolamento (CE) 1513/200del Consiglio del 23 luglio 2001 che modifica igsdamento n.
136/66/CEE e il regolamento (CE) n. 1638/98 in medhlla proroga del regime di aiuto e alla
strategia della qualita dell'olio di oliva;

Regolamento (CE) n. 2152/200#lel 31 ottobre 2001 che modifica il regolamento X@E
2815/98 relativo alle norme commerciali dell'olitwliva;

Rettifica del Regolamento (CE) n. 2152/2004del 31 ottobre 2001 che modifica |l
regolamento (CE) n. 2815/98 relativo alle norme o@mtiali dell'olio d’oliva;

Regolamento (CE) n. 796/200d8el 6 maggio 2002recante modifica del regolamento (CEE)
n. 2568/91 relativo alle caratteristiche degli @ibliva e degli oli di sansa d'oliva, honché ai
metodi a essi attinenti e le note complementaculiall'allegato del regolamento (CEE) n.
2658/87 del Consiglio relativo alla nomenclaturaffexia e statistica ed alla tariffa doganale
comune gazzetta ufficiale n. L 128 del 15/05/208G. 008 — 0028;

Regolamento (CE) n. 1019/2002 del 13 giugno 200felativo alle norme di
commercializzazione dell'olio di oliva;

Lettera Circolare n. 65095 del 24 settembre 2002Zoncernente Oli a denominazione di
origine Protetta e a Indicazione Geografica Prat&hiarimenti in merito all’entrata in vigore
dei Regolamenti 796/02 e 1019/2002: loro interazican i disciplinari di produzione delle
denominazioni di origine protetta;

Decreto ministeriale 30 luglio 2003'Riconoscimento dei Panel di assaggiatori ai €iella
valutazione e del controllo delle caratteristicmgamolettiche degli oli vergini di oliva di cui
all'art. 4 del Regolamento (CEE) n. 2568/91 modtficdal Regolamento (CE) n. 796/02 della
Commissione del 6 maggio 2002”;

Regolamento (CE) n. 1989/2003 del 6 novembre 206i3e modifica il regolamento (CEE) n.
2568/91 relativo alle caratteristiche degli olialiva e degli oli di sansa di oliva nonché ai
metodi di analisi ad essi attinenti;

Decreto ministeriale 14 novembre 2003Disposizioni nazionali relative alle norme di
commercializzazione dell'olio di oliva di cui algelamento (CE) n. 1019/2002 del 13 giugno
20027,

Circolare del Ministero delle politiche agricole eforestali del 12 gennaio 2004 (n. H — 38)
relativa al riconoscimento dei comitati di assaggidini della valutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli verginicdii all'art. 4 del Reg. (CEE) n. 2568/91, come
modificato dal Reg. (CE) n. 769/02 della Commissidel 6 maggio 2002;

Regolamento (CE) del 29 aprile 2004elativo all’organizzazione comune dei mercati nel
settore dell'olio di oliva e delle olive da tavadarecante modifica del regolamento (CEE) n.
827/68;

Rettifica del Regolamento (CE) del 29 aprile 2004elativo all'organizzazione comune dei
mercati nel settore dell'olio di oliva e delle adivla tavola e recante modifica del regolamento
(CEE) n. 827/68
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Decreto legislativo 19 novembre 2004, n. 29'Disposizioni sanzionatorie in applicazione del
regolamento (CEE) n. 2081/92, relativo alla prateei delle indicazioni geografiche e delle
denominazioni di origine dei prodotti agricoli enaéntari;

Nota del Ministero delle politiche agricole e forewli del 16 febbraio 2005 (prot. n°
61026) concernente l'apposizione di etichette recanth@razione progressiva sui recipienti
utilizzati per il confezionamento e commercializbae degli oli di oliva DOP;

Decreto ministeriale 16 dicembre 2005Modifica del decreto 30 luglio 2003 relativo al
riconoscimento dei Panel di assaggiatori ai finlladevalutazione e del controllo delle
caratteristiche organolettiche degli oli verginiadiva di cui all'art. 4 del Regolamento (CEE)
n. 2568/91 modificato dal Regolamento (CE) n. 726d&lla Commissione del 6 maggio
20027,

Nota del Ministero delle politiche agricole e foresli del 22 febbraio 2006 (prot. n. 61405),
avente per oggetto precisazioni in merito all'ab degli acronimi DOP e IGP su prodotti
protetti transitoriamente a livello nazionale;

Regolamento (CE) n. 510/20068el 20 marzo 2006elativo alla protezione delle indicazioni
geografiche e delle denominazioni d’origine deidwtbdi agricoli ed agroalimentari;

Legge 11 Marzo 2006 n° 8tonversione in legge del decreto-legge 10 gendd@b, n° 2,
recante interventi urgenti per i settori dell’agttara, dell’agroindustria, della pesca, nonché in
materia di fiscalita d'impresa;

Regolamento (CE) n. 1044/2006 del 7 luglio 20Gthe modifica il regolamento (CE) n.
1019/2002 relativo alle norme di commercializzaeiakell'olio d'oliva;

Nota del Ministero delle politiche agricole alimenéari e forestali del 25 luglio 2006 (prot.
n° 65652) concernente precisazioni in merito alla tradueiaella dicitura “Garantito dal
Ministero delle politiche agricole alimentari e éstali ai sensi dell’articolo 10 del regolamento
(CE) 510/06 su prodotti destinati allesportazigne”

Regolamento (CE) n. 1898/2006 della Commissione ddl dicembre 2006recante modalita
di applicazione del regolamento (CE) n. 510/2006Gtmsiglio, relativo alla protezione delle
indicazioni geografiche e delle denominazioni djore dei prodotti agricoli e alimentari;
Legge 27 dicembre 2006 n. 296 “Disposizioni per rmazione del bilancio annuale e
pluriennale dello Stato (legge finanziaria) Articolo 1, comma 1047 recante le funzioni di
vigilanza sull'attivita di controllo degli organisrpubblici e privati nellambito dei regimi di
produzioni agroalimentari di qualita registrate,mad@date all'lspettorato centrale per |l
controllo della qualita dei prodotti agroalimentari

Nota del Ministero delle politiche agricole alimenari e forestali del 27 febbraio 2007
(prot. n° 61229) concernente il controllo requisiti strutturadigli oliveti;

UNI CEI EN 45011 marzo 1999“Requisiti generali relativi agli organismi chesgigscono
sistemi di Certificazione di prodotti”;

UNI CEI EN ISO/IEC 17025:2005 “Requisiti generali per la competenza dei labarado
prova e taratura”.

3. TERMINI E DEFINIZIONI

Per la terminologia utilizzata nel presente documerlgono in generale le definizioni riportate
nella Norma UNI EN ISO 9000:2000 e UNI CEI EN I1SB@ 17000:2005 Valutazione della
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conformita Vocabolario e principi generali con éggenti integrazioni:

v Attestazione di Conformita: atto mediante il quale Agroqualita dichiara chey cagionevole
attendibilita una partita di olio rispetta le presioni riportate nel Disciplinare della DOP oljo
extravergine di oliva “Lametia" e al presente Dsitigo di controllo, approvati dalle Autorita
competenti.

v Autocontrollo: verifica dei requisiti di conformita della DOP imlextravergine di oliva
“Lametia” attuata e registrata da parte di tuttsaggetti della filiera presso i propri Siti
produttivi per la propria fase di processo. In aotdrollo ogni Soggetto della filiera deye
accertarsi che i propri fornitori abbiano esegli@atocontrollo relativo alla propria fase.

v Azione correttiva: insieme delle azioni intraprese al fine di eliar@ le cause di non
conformita esistenti.

v Cessazione: kiusura della attivita da parte di un’ operatoreriito. L'operatore che cessa
I'attivita viene cancellato dall’elenco degli idtrper la DOP per la campagna in oggetto.

v Concessionario soggetto che ha ottenuto da Agroqualita I'atréste di conformita di una
determinata partita di olio.

v Confezionatore soggetto identificato che conduce un impiantcahfezionamento ubicato
nella zona di produzione.

v Controllo di Conformita : atto mediante il quale Agroqualita verifica Bpetto dei requisiti di
conformita della DOP olio extravergine di oliva ‘fhatia” specificati nel Disciplinare ai fini
del rilascio dell'Attestazione di conformita.

v Detentore della partita: soggetto che detiene la partita di olio. |

v Disciplinare: documento i cui contenuti sono definiti dall'atdel Reg. (CE) 510/06.

v Frantoiano: soggetto identificato che conduce un Frantoicatioi nella zona di produzione e
che molisce le olive conferite dall'Olivicoltore.

v Intermediario: soggetto identificato che svolge attivita di mbediazione su olive o olio
destinato alla DOP con l'acquisizione del prod@itesso i propri impianti, situati nella zona di
produzione.

v Lotto di Confezionamenta partita di olio ritenuta omogenea, della stessata, contenuta in
un uno o piu recipienti collocati nello stesso ctespo aziendale, da destinare
allimbottigliamento e oggetto di attestazione dnformita da parte di Agroqualita, che ne

predispone le prove. Dopo il prelievo, se il lotiene miscelato con altro olio dovra essere

identificato diversamente e subire nuove prove @uorfisiche o organolettiche.
v Non conformita grave: mancato soddisfacimento di un requisito relat&b processo

produttivo, al sistema di gestione o al prodotte determina la non rispondenza del prodotto

ai requisiti previsti dal Disciplinare. Il prodottton puo esserddentificato come DOP olio
extravergine di oliva “Lametia”;
v Non conformita lieve mancato soddisfacimento di un requisito relati@b processo

produttivo, al sistema di gestione o al prodotte nbn pregiudica la rispondenza del prodotto

ai requisiti previsti dal Disciplinarma puo nel tempo comprometterla. Il prodofao essere
identificato come DOP olio extravergine di olivadiinetia”.

v Nuovi impianti: oliveti impiantati successivamente all'll novembi®99, data d
pubblicazione del disciplinare di produzione ddll®P “Lametia” sulla Gazzetta Ufficial
della Repubblica italiana.

v Olivicoltore: soggetto identificato che conduce degli olivdiicati nella zona di produzione
prevista dal Disciplinare (in merito si veda paedgrC1).

v Operatore: Olivicoltore, Frantoiano, Intermediario, Confezaiore che presenta ad
Agroqualita la domanda di adesione al sistema aletirolli.
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v Partita di Olive/olio: quantita omogenea di olive/olio per cui & possibgarantire
l'identificazione e la rintracciabilita. Per pagisi intende, ai sensi dell’art. 1 della Direttoel
Consiglio n. 396/89 del 14 giugno del 1989 “un émsé di unita di vendita di una derrata
alimentare prodotte, fabbricate o condizionateiioostanze praticamente identiche”. L'art. 3
della predetta direttiva specifica che “la par@taleterminata in ciascun caso dal produttore.
fabbricante o condizionatore del prodotto alimemtdr cui trattasi o dal primo venditore
stabilito all'interno della comunita”. Le indicazio di cui allart. 1. paragrafo 1 sono
“determinate ed apposte sotto la responsabilitandidei summenzionati produttori”.

v Ritiro: rinuncia, da parte di un’ operatore, della attivila produzione, trasformazione,
confezionamento o intermediazione per la DOP “Laahetl’operatore che comunica il
proprio ritiro viene cancellato dall’elenco degicritti per la DOP per la campagna in oggetto.

v Zona di Produzione: zona delimitata per la produzione dell'olio extrawee di oliva
“Lametia" prevista dal Disciplinare

4. Soggetti coinvolti

Sono assoggettati alle prescrizioni del presengpditivo di controllo Olivicoltori, Frantoiani,
Intermediari e Confezionatori (genericamente inlicame Operatori) che, ubicati all’interno
della zona di produzione (in merito si veda parfgi@.1) concorrono alla produzione di una
partita di olio che si vuole identificare come DOI® extravergine di oliva “Lametia”.

E cura di Agroqualita procedere allaccertamenttadeonformita dei suddetti soggetti alle
prescrizioni del Disciplinare secondo le modalitia ér.equenza riportate nel presente Dispositivo
di controllo approvato dal Ministero delle politeelagricole alimentari e forestali.

4.1 Adesioni al sistema dei controlli

Ogni soggetto che intende produrre per la DOP ektavergine di oliva “Lametia”, deve far
pervenire la propria adesione al sistema dei ctinich Agroqualita entro e non oltre il 30 giugno
di ogni campagna olearia, attraverso i moduli dil€8ione al sistema dei controlli di conformita”
(moduli MDC3, MDC4, MDC5 o MDC6 Lametia a seconddlatipologia di Operatore).

Nel caso in cui un soggetto richiedente la ced#ione deleghi un terzo alla consegna della
propria domanda di adesione redatta e sottosddttaichiedente stesso, questi € tenuto a fornire
ad Agroqualita la delega nella quale sia riport@t@ramente che le responsabilita derivanti da
eventuali inadempienze sono a carico del soggieticedente la certificazione.

Nel caso di Consorzio di Tutela riconosciuto dahigiero delle politiche agricole alimentari e
forestali, questo potra presentare ad Agroquaditdldmanda di assoggettamento ai controlli di
conformita per il riconoscimento della D.O.P. (mdiDC1 “Domanda di assoggettamento per
il riconoscimento della DOP “Lametia”) con allegdt®lenco dei soggetti rappresentati (MDC2
“Previsioni sui quantitativi di olio”), i quali doanno comunque far pervenire ad Agroqualita le
proprie personali adesioni al sistema dei contrgtioduli MDC3, MDC4, MDC5, MDC6
Lametia) attraverso il Consorzio stesso.

Nel caso la delega sia inerente anche ai rappooti@nici, la fattura che Agroqualita emettera
verra dettagliata con le voci di spesa riferitee glrestazioni erogate nei confronti di ciascun
Operatore.
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4.1.1 Prima adesione al sistema dei controlli

Di seguito sono descritte le verifiche di riconomsento che Agroqualita effettuera per ammettere
gli Operatori che per la prima volta si iscrivorisiatema dei controlli.

Olivicoltori

Entro 90 giorni dal termine per la presentazioned#omande di adesione o comunque prima
dellinizio delle fasi di raccolta, Agroqualita, do aver svolto una preliminare verifica
documentale, predispone ed effettua il controllglisaliveti per la verifica delle dichiarazioni
fornite nellElenco terreni, allegato al modulo MB(e delle condizioni previste dal Disciplinare:

¢ ubicazione degli oliveti nelle zone previste das&plinare.

e numero delle piante e presenza delle percentualetas previste (negli oliveti dello stesso
conduttore devono essere presenti le percentuadita cosi come indicato nel Disciplinare).

o forme di allevamento e sistemi di potatura tradiaioe caratteristici della zona;
e prove analitiche sui terreni;
e forme di allevamento e densita massima di piantseuatita per i nuovi impianti.

Gli oliveti che non hanno i requisiti previsti neano iscritti al sistema dei controlli e non posson
produrre per la D.O.P. Lametia.

L'iscrizione degli Olivicoltori idonei viene comurata da Agroqualita ai conduttori o al
Consorzio di Tutela, qualora lo stesso abbia ptesenstanza di adesione per conto dei suoi
associati.

Eventuali variazioni ai dati contenuti nella domandi assoggettamento devono essere
comunicate ad Agroqualita entro 15 giorni dal lgeoificarsi.

Successivamente alla verifica di prima adesioneroéggalita predispone ed effettua sugli
Operatori idonei le verifiche in campo secondo ledaiita e le frequenze illustrate nell’allegata
tabella sintetica dei controlli di conformita “TDiGimetia” a fronte del Disciplinare.

Agroqualita provvedera a verificare mediante afgpossita ispettiva.

Frantoiani, Intermediari e Confezionatori

Entro 90 giorni dalla presentazione delle domandeldsione al sistema dei controlli o comunque
prima dell'inizio delle operazioni di lavorazioneeltt olive/confezionamento dellolio,
Agroqualita predispone ed effettua il controllo lsigpianti dei Molitori, degli Intermediari e dei
Confezionatori per verificare la rispondenza adlaltd dei dati dichiarati sui moduli di adesione al
sistema dei controlli, 'ubicazione nella zona ditinata e le reali condizioni di idoneita degli
impianti e delle attrezzature a rispettare le piesni del Disciplinare.

L’iscrizione degli impianti idonei viene comunicala Agroqualita ai conduttori o al Consorzio di
Tutela, qualora lo stesso abbia presentato istdiradesione per conto dei suoi associati.

4.1.2 Mantenimento nel sistema

Gli operatori che intendano riconfermare l'adesiahsistema dei controlli devono far pervenire
entro e non oltre il 30 giugno di ogni anno, lahrésta di riconferma (mod. MDC3 ed Elenco
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terreni, MDC4, MDC5, MDCG6) compilata in ogni suatea
In caso si verifichino rispetto alla campagna pdecte:
e per gli Olivicoltori: Variazioni nell’elenco dei teeni iscritti o nelle percentuali varietali;

e per i Frantoiani, i Confezionatori, gli Intermediarariazioni negli impianti di lavorazione,
stoccaggio, confezionamento;

devono essere comunicate ad Agroqualita. In tab casapplicano le condizioni previste al
paragrafo 4.1.1 con la ripetizione della verificasdrizione.

Per gli impianti di Molitura/Stoccaggio/Confezionamo, in caso di nuove strutture o di
ampliamento di strutture preesistenti, alla comamimne vanno allegate le nuove autorizzazioni
sanitarie.

Qualora I'Operatore non dovesse provvedere adrevdamanda di adesione per il mantenimento
nel sistema dei controlli di cui sopra, Agroqualitan sara tenuta ad eseguire I'attivita di coraroll
per la corrispondente campagna di produzione erfinativo dellOperatore non verra inserito
nell’elenco degli iscritti alla D.O.P. olio extraggne di oliva “Lametia” per la stessa campagna
produttiva.

4.2 Rinuncia o cessazione dell'attivita

Gli operatori che intendono rinunciare alla produai per la DOP “Lametia” devono comunicare
entro il 30 settembre per gli olivicoltori e il I®vembre per i frantoiani, i confezionatori e|gli
intermediari della campagna in corso, la cessazi@ti@attivita mediante l'invio della richiesta (i
rinuncia datata e firmata.

Gli operatori che cessano l'attivita sono tenutivdare la comunicazione ad Agroqualita entrg 15
giorni dal verificarsi.

Agroqualita comunica all’Autoritd di vigilanza i nonativi dei soggetti ritirati o che hanho
cessato l'attivita. Tali soggetti vengono canceliiche dall’elenco degli iscritti per la DOP
“Lametia” relativamente alla campagna in oggetto.

5. Requisiti di Conformita

| soggetti che intendono partecipare alla filiereoduttiva della D.O.P. “Lametia” devono
assoggettarsi al controllo attuato da Agroqualitaperare in conformita al Disciplinare della
D.O.P. “Lametia” riconosciuto in sede europea resente Dispositivo di controllo approvato dal
Ministero delle politiche agricole alimentari e dstali. Riportiamo di seguito i requisiti di
conformita da rispettare nella produzione della P.O“Lametia”. Le prescrizioni sono
opportunamente codificate per identificare le dsspioni ad essi relative nella “Tabella dei
controlli di conformita D.O.P. “Lametia” - TDC Lartia - allegata al presente Dispositivo.

A. ldentificazione e rintracciabilita

A.1l. Il prodotto deve essere opportunamente identificddtia raccolta alle fasi successive|di
trasformazione e confezionamento. Occorre accerdat&a provenienza del prodotto acquisito
verificando la documentazione di trasporto e leistegzioni aziendali. La rintracciabilita delle

partite di prodotto deve essere garantita da idaeatificazione del prodotto stesso e delle aree
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di immagazzinamento e dei recipienti nei quali gi@mmagazzinato e trasportato e da opportune
registrazioni delle attivita di stoccaggio e movirtazione delle partite che devono essere
adeguatamente conservate.

B. Varieta di olivo

B.1. La denominazione di origine protetta "Lametia” el@gsere ottenuta dalle seguenti varieta di
olivo: Carolea presente negli oliveti in misura rioferiore al 90%. Possono, altresi, concorrere
altre varieta presenti negli oliveti in misura reuperiore al 10%.

C. Zona di produzione delle olive, ubicazione derdntoi e degli impianti di confezionamento

C.1. Le olive destinate alla produzione dell'olio divaliextravergine della denominazione di
origine protetta "Lametia" devono essere prodotedlambito della provincia di Catanzaro, nei
territori olivati della Piana di Lamezia Terme igo@alla produzione di olio con le caratteristiche e
livello qualitativo, previsti dal disciplinare dirgduzione e riportati nel presente Dispositivo di
controllo, che comprende, tutto o in parte, iliterro amministrativo dei seguenti comuni:

Curinga, Filadelfia (in parte), Francavilla Ang#olin parte), Lamezia Terme (ex Nicastro,
Sambiase, S. Eufemia) Maida, S. Pietro a Maidaz&sia, Feroleto Antico e Pianopoli.

Tale zona €' cosi delimitata in cartografia 1:28:00

da una linea che, partendo dal punto piu a nordnamlTirreno del confine comunale tra Gizzeria
e Falerna, segue poi, in direzione est, il confsettentrionale del comune di Lamezia (ex
Sambiase, Nicastro e S. Eufemia) e prosegue, sewgpse est, sul confine settentrionale del
comune di Feroleto Antico, per discendere verso leungjo il confine di Pianopoli fino a
raggiungere la confluenza dei comuni di Amato e ddlinara (esclusi dall'area) e Maida. Da
guesta confluenza prosegue verso sud-est lungmiine settentrionale del comune di Maida, dal
guale percorre, proseguendo verso sud, il limite esnfinante con il comune di Caraffa di
Catanzaro (escluso dall'area) per ritornare vex&stesud-ovest lungo il confine meridionale di
Maida (attiguo a quelli di Cortale e Jacurzo edctiel'area) fino ad incontrare il punto di
confluenza dei confini comunali di Maida e S. Rier Maida. Di quest'ultimo ne percorre il
confine comunale esposto a sud-est per raggiuniganato d'incontro con il territorio del comune
di Curinga e discendere verso sud lungo il confinkevante e meridionale dello stesso comune.
Tale linea, nell'intercettare il confine settentate del comune di Filadelfia, si dirige verso sud-
ovest escludendo tutta la parte posta a sud délocarbano dello stesso comune, situata ad una
altitudine di 554 metri s.l.m.

Proseguendo verso ovest la linea raggiunge il nenfiel comune di Francavilla Angitola; nel
punto d'incontro con detto confine ne percorramite di levante discendendo verso sud fino alla
contrada Castellano. Da questa, escludendone ritotéy posto a sud, prosegue verso ovest
seguendo il confine nord della contrada Caredrafmie a raggiungere il confine meridionale del
comune di Francavilla.

Da detto punto la linea costeggia il limite meriwade del comune di Francavilla fino ad incontrare
il limite est del comune di Pizzo Calabro. Da gaesicrocio risale verso nord sul confine
comunale di ponente del comune di Francavilla @egare verso il mare ad ovest lungo |l
confine settentrionale del comune di Pizzo Caldhmo a raggiungere, proseguendo verso nord,
lungo la costa del mar Tirreno, il punto dal qualéelimitazione ha avuto inizio.

C.2. Le operazioni di estrazione devono essere effettueel'ambito dell'area territoriale
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delimitata nel precedente punto C1.

C.3. L'eventuale lavorazione e stoccaggio da parte mtermediari e le operazioni di
confezionamento dell'olio extravergine di oliva DORametia, devono essere effettuate
nell’ambito dell'area territoriale delimitata nalgzedente punto C.1.

D. Condizioni ambientali e di coltura e caratterisiche di coltivazione

D.1. Le condizioni ambientali e di coltura degli olivetevono essere quelli tradizionali e
caratteristiche della zona e, comunque, atte aecoafalle olive ed all'olio derivato le specifiche
caratteristiche.

D.2. | sesti di impianto, le forme di allevamento edistemi di potatura, devono essere quelli
generalmente usati 0o, comunque, atti a non modéieacaratteristiche delle olive e dell'olio.

D.3In particolare, oltre alle forme tradizionali diealamento, per i nuovi impianti sono consentite
altre forme di allevamento con una densita di imfgdino a 400 piante per ettaro.

E. Caratteristiche dei terreni

E.1 Sono da considerarsi idonei gli oliveti i cui &, di origine alluvionale, siano costituiti quasi
esclusivamente da depositi continentali recentatdali, porosi con permeabilita nell'insieme
elevata, con spessore profondo, o molto profondbbiesi o di medio impasto. Per i nuovi
impianti sono da ritenere idonei unicamente glvetii i cui terreni sono permeabili, profondi,
sciolti o di medio impasto, prowvisti di buone sisazioni, atte a garantire lo sgrondo delle acque
superficiali e profonde.

F. Periodo e modalita di raccolta delle olive

F.1. La raccolta delle olive viene effettuata a partied!'inizio dell'invaiatura e non si protrae oltre
il 15 gennaio di ogni campagna oleicola.

F.2. La raccolta delle olive destinate alla produziodell'olio extravergine di oliva a
denominazione di origine controllata "Lametia" pa®venire con mezzi meccanici o per
brucatura.

Resa di olive per ettaro

G.1. La produzione massima di olive/Ha non puo superargntali 130 per ettaro negli oliveti
specializzati.

G.2. Anche in annate eccezionalmente favorevoli la desaia essere riportata attraverso accurata
cernita purché la produzione globale non supeuitd il 20% il limite massimo sopra indicato.

H. Metodi estrattivi

H.1. Per l'estrazione dell'olio sono ammessi soltanbcgssi meccanici e fisici atti a produrre oli
che presentino il piu fedelmente possibile le ¢arsstiche peculiari originarie del frutto.

H.2. Le olive devono essere sottoposte a lavaggio adeatura ambiente; ogni altro trattamento
e' vietato.

H.3. Le olive devono essere molite entro i due gioaecessivi alla raccolta.
H 4. La resa massima delle olive in olio non puo sageil 20%.
|. Caratteristiche al consumo
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I.1. L'olio di oliva extravergine a denominazione digore protetta "Lametia" all'atto L'olio di
oliva extravergine a denominazione di origine ptaté'Lametia” all'atto dell'immissione al
consumo, deve rispondere alle seguenti carattaésti

e colore: da verde al giallo paglierino;

e odore: di fruttato;

e sapore: delicato di fruttato;

e punteggio minimo al panel test >0 = 6,5;

e Qaciditd massima totale espressa in acido oleicpeso, non eccedente grammi 0,5 per 100
grammi di olio;

e numero perossidi < 0 = 14,00 meqO2/Kg;
o K232<0=2,00;

e K270<0=0,20;

e polifenoli totali > o0 = 170.

Altri parametri chimico-fisici non espressamentéatti devono essere conformi alla attuale
normativa U.E.

L. Designazione e presentazione

L.1. Alla denominazione di origine protetta olio exiayine di oliva “Lametia” € vietata
laggiunta di qualsiasi qualificazione non espressate prevista dal presente Disciplinare di
produzione ivi compresi gli aggettivi: fine, scelselezionato, superiore, genuino.

L.2. E' vietato l'uso di menzioni geografiche aggatindicazioni geografiche o toponomastiche
che facciano riferimento a comuni, frazioni e ageegrafiche comprese nell'area di produzione di
cui al punto C1.

L.3. E' tuttavia consentito l'uso di nomi, ragioni sdicimarchi privati, purché non abbiano
significato laudativo e non siano tali da trarreinganno l'acquirente su nomi geografici ed in
particolar modo su nomi geografici di zone di prodaoe di oli a denominazione di origine
protetta.

L.4. L'uso di nomi di aziende, tenute, fattorie edifénimento al confezionamento nell'azienda
olivicola o nell'associazione di aziende olivicade nellimpresa oleicola situate nell'area di
produzione e' consentito solo se il prodotto dostdtenuto esclusivamente con olive raccolte
negli oliveti facenti parte dellazienda e se lidazione e il confezionamento sono avvenuti
nell'azienda medesima.

L.5 Il nome della denominazione di origine protettaarietia” deve figurare in etichetta in
caratteri chiari, indelebili con colorimetria di pra contrasto rispetto al colore dell'etichettale t
da poter essere nettamente distinto dal complestoiddicazioni che compaiono in etichetta.

L.6. E' obbligatoria l'indicazione in etichetta deltandella campagna oleicola di produzione delle
olive da cui l'olio e' ottenuto.

L.7. E’ obbligatorio indicare in etichetta la dicituf&arantito dal Ministero delle politiche
agricole alimentari e forestali ai sensi dell’'d®. del Reg. (CE) 510/06".
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L.8. L'olio extravergine di oliva DOP Lametia, devese&® immesso al consumo in recipienti in
vetro o in banda stagnata di capacita non supeaidite 5.

L.9 Ogni confezione (bottiglia/latta) utilizzata pea tommercializzazione dell'olio D.O.
“Lametia” dovra riportare un numero progressivoridiecativo attravers
fascette/bollini/numerazione direttamente stampatatichetta/confezione al fine di dare evidenza
€ maggiore garanzia di rintracciabilita al conswmafinale.

6. Piano dei Controlli

6.1 Generalita

bY

Il prodotto destinato alla D.O.P. “Lametia” e spibgto a controlli di conformita al Disciplinare di
produzione e al presente Dispositivo di controllo.

| controlli possono essere suddivisi in:

v Controlli interni (autocontrollo) , corrispondenti alle attivita di verifica, regetione,
misura e analisi svolte dagli Olivicoltori, dai Rtaiani, dagli Intermediari e dai
Confezionatori a fronte dei requisiti di conformiiéhiamati nel § 5 e nella documentazione
che costituisce il Dispositivo di controllo approwadal Ministero delle politiche agricole
alimentari e forestali;

v Controlli esterni (controlli di conformita) : attuati da Agroqualita, che corrispondon¢ a
verifiche documentali e ispettive svolte sul preaoéstrutture degli operatori e prove sul
prodotto.

Gli Operatori devono rendersi disponibili alle @t di controllo di conformita che Agroqualita
intende effettuare presso gli oliveti, le struttave altri locali di interesse, al fine di valutdee
conformita ai requisiti previsti dal disciplinareltiolio extravergine di oliva D.O.P. “Lametia”
alle prescrizioni del presente Dispositivo di cofir.

Nell'allegata Tabella sintetica dei controlli di rdormita "TDC Lametia” svolta a fronte del
Disciplinare sono specificati, in riferimento altkverse fasi di processo di produzione della
D.O.P. olio extravergine di oliva “Lametia”, i caoatli e le attivita che Olivicoltori, Frantoiani,
Intermediari e Confezionatori devono attuare penidicare le proprie partite di olio come olio
extravergine di oliva D.O.P. “Lametia” e la tipolage le frequenze dei controlli di conformita
svolti da Agroqualita.

6.2 Verifiche di conformita dei terreni

Il primo anno di iscrizione di un operatore Agroliidaesegue delle prove di laboratorio sufun
campione di terreno per verificarne la conformiit@.prove non verranno effettuate se i conduftori
hanno gia effettuato le prove sul 100% dei proprireni, purché effettuate da laboratori
accreditati.

Per ogni operatore il campionamento verra svolt@gione di 1 per ettaro in base alla procedura
riportata di seguito. Il campione scelto per levaradeve essere rappresentativo della superficie in
esame.
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Associato al principio della rappresentativita vijéello dellomogeneita dell'area in oggetto, in
guanto nel prelievo bisogna escludere le zone ire @resente uno scheletro grossolano, oppure
quello in cui il colore sia diverso. Nel caso sve@seguire un campionamento a parte.

Suddiviso il terreno in classi omogenee, nei ppngfissati si scava una buca profonda circa 60
cm e larga circa 30 cm. Si escludono i primi 8-1® ger evitare errori dovuti alla presenza di
eventuali inquinamenti superficiali e di residuge¢ali, quindi, con una vanga, si preleva una fetta
di parete della buca dall'alto verso il basso diacb cm, profonda quanto la buca. Essendo umido,
il materiale estratto viene lasciato asciugararal

Dopo la fase di essiccamento, si procede al rimasento accurato e alla frantumazione del
campione sia con le mani che con uno strumentdaadaalla massa ben mescolata si prelevano
due campioni di circa 2 kg di suolo che verrannssnén busta di plastica, di cui uno lasciato

al’Azienda e l'altro portato in laboratorio persese sottoposto ad analisi granulometrica.

6.3 Frequenza annuale delle verifiche ispettive

Il dettaglio delle frequenze e la tipologia dei tofli sono descritti nella tabella allegata algeate
Dispositivo “TDC Lametia”.

Nella seguente tabella si riporta lo schema dedlguenza annuale delle verifiche ispettive:

Tipologia di Tipo di verifica % di verifica Frequenza verificg Fase critica
Operatore controllata
Olivicoltore iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrine Ubicazione  terreni;

e in caso diConformita varietale;
cambiamenti Forme di allevamentg
controllo 10% degli iscritti perTutti gli anni Processo produttivp;
qguanto riguarda il controllp Rintracciabilita
dei requisiti  strutturalj prodotto
(varieta, sesti di impiant|)
degli oliveti*

33% degli iscritti + 29
degli iscritti gia controllat
lanno  precedente  per

guanto riguarda le
prescrizioni di coltivazione
e di raccolta.

Frantoiano iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrimi Ubicazione impianti
e in caso djConformita al
cambiamenti requisiti

controllo 100% degli iscritti Tutti gli anni Fasi id processq
disciplinate;
Rintracciabilita
prodotto

Intermediario iscrizione 100% dei richiedenti Alla prima iscrim Infrastrutture
e in seguito @&
cambiamenti

controllo 33% degli iscritti + 29%Tutti gli anni Rintracciabilita
degli iscritti gia controllat prodotto
I'anno precedente

Confezionatore iscrizione 100% dei richiedenti Ablama iscrizione Ubicazione impianti
e in caso djConformita al
cambiamenti requisiti
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controllo 33% degli iscritti + 29%Tutti gli anni Fasi di procesgo
degli iscritti gia controllat disciplinate;
I'anno precedente Rintracciabilita
prodotto
Prodotto controllo 100% dei lotti per cui [#id ogni richiesta diParametri  chimicor
richiede I'attestazione attestazione e per ogrisici organolettici;
lotto Rintracciabilita lotto

*Come previsto dalla nota del Ministero delle polig agricole alimentari e forestali del 27 febbr&l607, n.p.
61229, per i requisiti strutturali degli uliveti laercentuale di controllo & ridotta al 33% al 10%oascadere del terzo
anno dalla data di autorizzazione ai controlli. Rarto Agroqualita trasmettera al Ministero, enttdlb ottobre gli
elenchi degli olivicoltori iscritti al sistema deontrolli alla data del 30 settemhbre

Da tale elenco il Gruppo tecnico di valutazione DOBP e STG procedera ad estrarre annualmente ilcoetodo
dei numeri casuali, un campione pari al 10% delal®tdegli oliveti iscritti. Negli impianti cosi indduati,
Agrogualita effettuera visite ispettive finalizzateverificare il mantenimento dell'idoneita deglessi relativamente
ai requisiti strutturali previsti nel disciplinaréi produzione quali varieta presenti, modalita digianto e forme di
allevamento.

Ogni altro adempimento previsto dal piano di colitr@pprovato rimane in vigore compreso in partiaa |'obbligo
da parte dell'olivicoltore di comunicare eventuaiodifiche introdotte sui suddetti requisiti strutili la cui idoneita
sara verificata da Agroqualitd mediante verificpedtiva

Qualora la verifica di sorveglianza non coincida d& produzione/lavorazione essa si svolgera su
base documentale. Pertanto i soggetti della filieratti nel sistema di controllo devono conseevar
tutta la documentazione derivante dall’'autocontrellrenderla disponibile ai controlli di conformijta
svolti da Agroqualita.
Agroqualita si riserva di disporre I'esecuzioneMllisupplementari in caso di indebiti ritardi nelle
comunicazioni dei dati (mancata risposta ai sdile@d ogni qual volta dallesame dei dati
comunicati e dal loro incrocio con i dati trasmedaile aziende agricole o dagli intermediari,
emergano dubbi circa la conformita del processeauisiti.

6.4 Documentazione di accompagnamento del prodotto

Le partite di olio per le quali si richiede I'attasione di conformita devono essere accompagnate
dalla seguente documentazione, che deve esserigafimncopia ad Agroqualita insieme alla
richiesta di verifica chimico fisica ed organolegtidel lotto:

v Documenti di trasporto (DDT)* che rendano contotutie le movimentazioni subite dalle
partite di olive e di olio: ad esempio dall'Olivitore al Frantoiano, dal possessore della partita
di olio all'Intermediario/Confezionatore, contrageati dal destinatario;

v ricevute dei conferimenti di olive;

v registrazione dei dati relativi alle attivita di htora, che mostrino la rintracciabilita della
partita di olio a partire dalle partite di olive lte;

v indicazione del tank di stoccaggio presso il Mo&to
v indicazione dei tank di stoccaggio presso il Coofeatore;

Tale documentazione permettera di ricostruire ‘laria” della produzione del lotto e di
verificarne la conformita. Agroqualita non rilasgeattestazioni di conformita alle partite di olio
non accompagnate da documenti che ne dimostrinotiacciabilita**.
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Al momento di accettare la partita di prodottajakevente deve controllare la documentazione di
accompagnamento e siglare ogni documento, a coafdeftiesito positivo della verifica.

* In caso di Operatori non obbligati alla compize dei DDT, la consegna di olive al frantoio
sara testimoniata da una ricevuta rilasciata dantéiano, che ne deve conservare copia,
all'Olivicoltore contenente gli elementi previsepil DDT.

** Nel considerare queste prescrizioni, si oss@twe le registrazioni delle attivita di molitura,
come ogni altra registrazione, possono esseretéocoin documentazione qualsiasi, purché idonea
a dimostrare la tracciabilita del prodotto. Perrdgistrazioni possono essere utilizzati anche
sistemi informatici.

6.5 Documenti di trasporto
| Documenti Di Trasporto devono chiaramente indicanitre a mittente e destinatario, per ogni
partita di olive:
v il peso della partita;
v la dicitura “prodotto destinato alla D.O.P. “Lanagi
v la data di raccolta delle olive;
v la data di consegna delle olive.
Per le partite di olio provenienti dal Frantoio evimentate successivamente al ritiro dal Frantoio:
v il peso della partita;
v la dicitura “prodotto destinato alla D.O.P. “Lanagi
v tank di provenienza dell'olio.

6.6 Prescrizioni accessorie
Olivicoltori

Gli Olivicoltori devono comunicare ad Agroqualité produzione complessiva di olive raccolte
durante la campagna entro una settimana dal temieilte raccolta stessa e comunque a richiesta
di Agroqualita, mediante dichiarazione sottoscriiia consegna delle olive al frantoio devono
accertarsi di aver rispettato le prescrizioni dtigazione disciplinate, le rese e le date di rdieco
L'inizio della attivita di raccolta deve essere agmitata ad Agroqualita. E cura di ogni Operatore
verificare la documentazione di trasporto o sotue siglarla come registrazione del controllo
avvenuto. E’ cura di ogni Operatore accertarsiafiferire le olive a Frantoiani iscritti alla D.O.P.
Gli elenchi degli iscritti possono essere richiestiAgroqualita.

Frantoiani

All'atto dell’'accettazione delle olive, i Frantoiatlevono accertare il rispetto delle rese olivegha
delle date di raccolta delle olive, della corretiantificazione del prodotto, delladeguatezza,
completezza e corrispondenza dei dati inseritianelbcumentazione di trasporto, registrando
'esito di tali controlli. Durante il processo diofitura devono accertarsi di aver rispettato i
processi disciplinati e le rese di oleificazion€inizio dell'attivitd di molitura deve essere
comunicato ad Agroqualita. E cura di ogni Operatagficare la documentazione di trasporto o
sostitutiva e siglarla come registrazione del adliravvenuto. E' cura di ogni Operatore
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accertarsi di molire olive di Olivicoltori iscritéilla D.O.P. Gli elenchi degli iscritti possono &&s
richiesti ad Agroqualita.

Confezionatori

In fase di accettazione, il Confezionatore si daweertare che la partita di olio atta a divenire
D.O.P. “Lametia” sia accompagnata dalla documeatezielativa alla rintracciabilita e che copia
di tale documentazione sia stata inviata ad Agrlitquper le opportune verifiche. In caso di
Richiesta analisi inviata dal Detentore ad Agroti@atiopo il prelievo i lotti di confezionamento
non devono piu subire alcun procedimento che negaberare le caratteristiche chimico-fisiche
ed organolettiche, né essere miscelati con altrgitgpadi olio. L'inizio dell'attivita di
confezionamento deve essere comunicato ad AgréeguBlicura di ogni Operatore verificare la
documentazione di trasporto o sostitutiva e sigladme registrazione del controllo avvenuto. E’
cura di ogni Operatore accertarsi di confeziondie aitenuto da olive di olivicoltori iscritti alla
D.O.P. e molite presso Frantoiani iscritti alla DROGIi elenchi degli iscritti possono essere
richiesti ad Agroqualita.

Detentori della partita

Il Detentore della partita deve richiedere il pegb del campione per le prove sui lotti di olio
pronti per il confezionamento attraverso il modWDC7 Lametia. La documentazione di
accompagnamento della partita di olio deve essameervata e consegnata ad Agroqualita a cura
del Detentore della partita stessa al momento dielidesta delle prove di conformita chimico —
fisica ed organolettica. Il Detentore della partitave definire il lotto di confezionamento e
dichiarare sotto la sua responsabilita 'omogeneit@nico fisica ed organolettica della partita
costituente il lotto. In caso il Detentore dellatpa utilizzi i servizi di molitura e confezionamio
(che dovranno essere svolti presso impianti asstagge controllo), sara Sua cura provvedere che
le registrazioni delle attivita di molitura e comiienamento siano inviate ad Agroqualita. E’ cura
di ogni Operatore accertarsi che la partita di sle stata ottenuta da olive di olivicoltori istirit
molite presso frantoi iscritti e I'olio confeziomapresso Confezionatori iscritti alla D.O.P. Per
'accertamento puo essere richiesta conferma addgiita.

6.7 Autorizzazione al confezionamento

Una volta formato il lotto di confezionamento, i&2ntore dovra inviare ad Agroqualita il modulo
"Richiesta analisi per lotto di confezionamento"¥®I7 Lametia) che autorizza Agroqualita ad
effettuare il prelievo di un campione per le pratamico-fisiche e organolettiche.

Prima di procedere alla vendita del lotto di comfaamento per cui € stato richiesto il prelieyo,
aspettare il rilascio dell'attestazione di confdanminviata insieme a copia del rapporto di prova da
Agroqualita.

Il lotto di confezionamento autorizzato non puoeessmiscelato con altri lotti. In caso il lotto
autorizzato sia miscelato con altri lotti, il Detere dovra richiedere ad Agroqualita una nuova
prova chimico-fisica ed organolettica attraversonmibdulo "Richiesta analisi per lotto di
confezionamento" (MDC7 Lametia).

| Confezionatori devono comunicare la data del teentdlel confezionamento delle partite per le
guali é stata rilasciata I'attestazione di conféémLa prova chimico-fisica ed organolettica della
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partita di olio va replicata dopo 45 giorni dallata di comunicazione dell’esito delle verifiche,
il prodotto non e stato confezionato entro talentee. Pertanto non potranno essere confezio

se
nate

partite di olio con attestazione di conformita cancata antecedentemente a 45 giorni. Il termine

by

non e applicato se l'olio viene conservato sottteode d’azoto a temperatura costantemente
compresa tra 13 e 15° C, in recipienti di acciamssidabile, oppure in vasconi porcellanati posti

in locali sotterranei, al buio, a temperatura casprtra 15 e 18° C.

6.8 Prove sul prodotto

Campionamento

Le prove sui lotti di confezionamento sarannotefége procedendo al campionamento in questo

modo:

1. in caso il lotto di confezionamento sia conteniat un solo serbatoio, verra prelevato
solo campione, corrispondente ad una sola prova,

un

2. in caso il lotto di confezionamento sia contenuh piu serbatoi separati e non

comunicanti, saranno prelevati almeno due campglardue serbatoi non contigui, scelti

in

modo casuale, in modo da effettuare almeno dueeptawquesto secondo caso, se gli esiti
delle due prove fossero discordanti, si dovra pegle ed esaminare un campione da ogni

serbatoio facente parte della partita.

3. in alternativa, sempre in riferimento al cascsipotra richiedere di effettuare un uni
campione risultante dal coacervo di aliquote didptto prelevate proporzionalmente
contenuto di ogni serbatoio. In tal caso se il camp risultasse non conforme, l'inte
lotto sarebbe da considerare non conforme.

Il prelievo dei campioni e effettuato da personataaricato da Agroqualita.

Il prelevatore, una volta ricevuto l'incarico daragualita, deve effettuare il prelievo entro quai
giorni lavorativi e sempre in presenza del detenttmlla partita o di un suo delegato.

Per effettuare le funzioni di prelevamento, il pratore ha diritto di accedere ai locali dove s
conservate le partite di olio; inoltre, deve praedésione della documentazione atta ad acce
la provenienza e la tipologia di prodotto, la sispandenza quantitativa, nonché l'ubicazig
delle partite di olio oggetto del prelevamento.

Qualora il prelevatore, nell’'espletamento dei prapmepiti, rilevi una situazione di difformita d
quella risultante dagli atti documentali (es. radta di prelievo e suoi allegati), deve f
immediato rapporto ad Agroqualita. Copia del rappérconsegnata al detentore della partita
Suo rappresentante).

Il prelevatore accerta il quantitativo dell’'olio g@gfto di campionamento e preleva il campiong i

cingue aliquote opportunamente sigillate e iderdtt.
Le singole aliguote saranno suddivise come segue:

e unarimarra in consegna al detentore del prodotto;

co
al
ro

[tr

DNO
rtare
ne

a
are
o al

e una sara inoltrato al laboratorio per I'effettuamaell’esame chimico fisico;
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e Uuna sara inoltrata al panel test per I'effettuagidall’esame organolettico;

e due saranno conservate come controcampione pegntigale ripetizione degli esami
chimico fisici ed organolettici.

| campioni devono essere consegnati il prima pdssiél Laboratorio di analisi e comungque non
oltre le 48 ore successive al prelievo.

| controcampioni devono essere conservati dallfisedo di Agroqualita.

| recipienti per i singoli esemplari del campionevdno essere di vetro scuro ed essere chiusi
ermeticamente. Per i recipienti gia confezionath ppuocedersi al prelevamento delle confezioni
esistenti.

Al momento del prelievo in azienda il prelevatoeglige, in triplice copia, un verbale dal quale
devono risultare i seguenti element:i:

e Nominativo del prelevatore
e Nominativo del detentore della partita e suo izdioi

e Eventuale nominativo del fiduciario del detentoedlal partita, delegato a presenziare al
prelevamento

e data e ora del campionamento;

e dati dell'oleificio oggetto di campionamento;
e dati del responsabile del campionamento;

e quantita di olio rappresentata;

e tank da cui e stato prelevato l'olio;

¢ n. lotto di confezionamento;

e codice dei campioni;

e n. e destinazione dei campioni;

e ragione sociale del laboratorio di analisi a cuir&eno inviati i campioni per le analisi
chimico fisiche/organolettiche

¢ eventuali dichiarazioni dell'oleificio oggetto dampionamento;
e eventuali osservazioni del responsabile del preliev

| verbali devono essere sottoscritti dal prelevater dal detentore o dal suo rappresentante.
L'originale deve essere trasmesso ad Agroqualitzannmente alla documentazione richiesta.

Una copia del verbale & consegnata al detentota plattita; una copia rimane al prelevatore e
una copia € consegnata, unitamente al campioreghbaratorio che eseguira le analisi chimico-
fisiche.

| 5 campioni prelevati devono essere conservationdizioni controllate, tali da mantenere|le

caratteristiche chimico-fisiche ed organolettichesenti al momento del prelievo.
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Esiti delle prove

In caso di esito conforme della prova, si pud Btencompletata l'attivita di valutazione di
conformita del lotto.

In caso di esito non conforme della prova si pre¢e richiesta del Detentore del lotto, ad una
seconda prova. Se la seconda prova da esito comfaimrocedera ad una terza ed ultima prova.
Per le prove si utilizzano i campioni depositatisdloratorio.

Due esiti negativi determinano il mancato riladeiogospensione dell’attestazione del lotto
esaminato.

6.9 Etichettatura e fascette
Etichette

Poiché il Disciplinare contiene prescrizioni in el alle informazioni contenute in etichetta,| le
etichette devono essere controllate da Agroquplitéda del loro utilizzo, in caso non vi sia un
Consorzio di Tutela riconosciuto dal Ministero defiolitiche agricole alimentari e forestali.| E

cura di ogni Operatore titolare di etichetta ingiad Agroqualita le bozze delle etichette che si
intende utilizzare per il prodotto D.O.P. e attsnexlle indicazioni fornite da Agroqualita per

renderle conformi al Disciplinare e al presentepbstivo di Controllo prima del loro utilizza.
L'Operatore che abbia ricevuto la conformita alcginare della bozza definitiva, inviera
successivamente ad Agroqualita due copie per ciasdelle proprie etichette originali.

D

Agroqualita rilascia I'attestazione di conformitalltetichetta nei 3 giorni lavorativi consecutivi a
ricevimento della bozza, modificata sulla baseadieltlicazioni fornite da Agroqualita per renderla
conforme al Disciplinare e al presente Disposidv&€ontrollo.

In caso vi sia un Consorzio di Tutela riconoscidiéd Ministero delle politiche agricole alimentari
e forestali, I'approvazione delle etichette spettaConsorzio stesso. E’ cura del Consorzig di
Tutela riconosciuto inviare ad Agroqualita le eétte approvate con l'elenco dei Confezionatori
presso i quali sono detenute le etichette stesse.

Agroqualita verifica presso i Confezionatori cheetehette utilizzate per I'imbottigliamento siano
guelle approvate dal Consorzio di Tutela riconasciu

Modalita di rilascio ed apposizione fascette recdi numerazione progressiva

Al fine di offrire evidenza e maggiore garanziarmitracciabilitd al consumatore finale, ogni
confezione/recipiente utilizzato per il confezioremto e la commercializzazione dell'olio
extravergine di oliva D.O.P. Lametia dovra ripogtama numerazione progressiva attraverso una
fascetta/bollino rilasciata dal Consorzio di Tutééla D.O.P.. In caso non vi fosse un Consorzio
di Tutela riconosciuto, sara Agroqualita a moniter stato della numerazione progressiva delle
confezioni/recipienti impiegati per la D.O.P. Lamet

Di seguito si riporta l'iter per il rilascio edabntrollo della numerazione progressiva:

1. I'Operatore che intende confezionare olio D.O'Pametia” deve rivolgere specifica
richiesta al Consorzio di Tutela della D.O.P. (o Agkoqualita). Tale richiesta, oltre a
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riportare il numero di fascette/bollini, dovra ripare il quantitativo di olio che si intende
imbottigliare e la tipologia di confezioni, inclukaloro capacita.

2. Agroqualita comunica al Consorzio di Tutela ¢aso vi sia un Consorzio riconosciuto dal
Mipaalf) i lotti e i quantitativi di olio attestajmer ogni Operatore.

3. il Consorzio di Tutela (o Agroqualita), appurdéa congruenza tra numero di fascette
richieste, olio da imbottigliare e confezioni ddizzare, rilascia le fascette (recanti numero
progressivo) richieste ed invia mensilmente ad Agedita una comunicazione riportante la
ragione sociale dell'Operatore, il numero di faseetiasciate corredato dalla numerazione
progressiva, il quantitativo di olio confezionakmtipologia e la capacita delle confezioni.

In caso I'Operatore, gia in possesso delle fascéétgciate dal Consorzio di Tutela riconosciuto,
decida di confezionare meno olio rispetto a quatithiarato nella precedente richiesta, dovra
inviare comunicazione al Consorzio di Tutela (oAgfoqualita) con la variazione introdotta e
dovra restituire le fascette non utilizzate. Talenanicazione dovra essere inoltrata dal Consorzio
ad Agroqualita che monitorera il numero di fasceitesciate e confrontera i quantitativi di olio
imbottigliato con quello per cui € stata rilascibadtestazione di conformita.

Tali registrazioni, se pervenute prima dell’avvielld verifiche in campo, saranno oggetto di
controllo da parte dell'lspettore incaricato da dgualita che ne appurera la veridicita. In caso di
anomalie, Agroqualita sospendera temporaneame@jgeiatore in base alla gravita della non
conformitd e segnalera agli organi di vigilanzarguali partite non conformi gia immesse in
commercio.

6.10 Rilascio attestazione di conformita

Il rilascio dell'attestazione di conformita del totdi confezionamento avviene entro 15 gigrni
lavorativi, a partire dal giorno successivo al e del campione, secondo [larticolazione
temporale descritta di seguito:

e Agroqualita alla data del ricevimento del modulo ictitesta analisi per lotto di
confezionamento” (MDC7 Lametia), ovvero il primoogio lavorativo utile, dopo aver
eseguito i controlli documentali sulla rintracci@hi del prodotto, incarica il prelevatore| e
gli comunica, attraverso l'invio di copia del modulRichiesta analisi per lotto di
confezionamento” (MDC7 Lametia), i dati necessari $volgere il campionamento.

e |l prelevatore incaricato da Agroqualita contattacencorda prima possibile con il
responsabile dellimpianto, presso il quale é satwdolio, la data per effettuare il prelievo.

e | campioni sono spediti, salvo circostanze eccegiprentro 48 ore dalla fine del
campionamento, esclusi i giorni festivi.

e | laboratori incaricati inviano l'esito delle proventro sette, al piu tardi dieci, giorni
lavorativi, dal ricevimento del campione.

e Agroqualita rilascia lattestazione di conformitd (on conformita) entro tre giorni

lavorativi dal ricevimento dei rapporti delle progeeimico-fisiche ed organolettiche da parte
dei laboratori incaricati e solo se tutta la docotagione necessaria a dimostrare la
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rintracciabilita delle partite costituenti il lottocompleta e conforme e il Detentore del lotto
e in regola con i pagamenti.

7. Gestione delle Non Conformita

A seguito di verifiche/controlli, effettuati sul geesso (per valutare la corretta esecuzione delle
operazioni svolte) e sul prodotto, lungo tuttaileerfa produttiva, si possono rilevare delle non
conformita.

Per “non conformita” si intende il mancato soddigfeento dei requisiti di processo e di prodotto
indicati nel Disciplinare e nel presente Dispositéi Controllo cui tutti gli Operatori coinvolti
nella filiera produttiva (Olivicoltori, Frantoianintermediari, Confezionatori) devono attenersi per
produrre e/o identificare partite di olio come odigtravergine di oliva D.O.P. “Lametia”. Le non
conformitd ~ possono essere rilevate  sia  dagli  Oeperat coinvolti  nella
produzione/commercializzazione dell'olio D.O.P. dantutta la filiera produttiva, sia da
Agroqualita quale Organismo di controllo autorizzatal Ministero per le politiche agricole,
alimentari e forestali per espletare i controllcdnformita. Tutte le non conformita rilevate vanno
gestite. Lo scopo della gestione delle non confarmiquello di definire le attivita da svolgere per
assicurare che i prodotti non conformi ai requigpecificati nel Disciplinare non siano
commercializzati come prodotto D.O.P. “Lametia”. tAle scopo €& necessario procedere a
identificazione, documentazione, valutazione elugone di eventuali non conformita.

Di seguito sono descritte, in base ai soggettivadinnella filiera dell'olio extravergine di oliva
D.O.P. "Lametia”, le modalita di gestione delle momformita rilevate.

7.1 Gestione delle non conformita da parte degli Ggatori

Se gli Operatori coinvolti nella filiera della DR.olio extravergine di oliva “Lametia” rilevano
delle non conformita relative al processo o al ptt devono procedere alla loro gestione
secondo le seguenti modalita:

v tenere una registrazione delle non conformitavate su opportuna documentazione e
definire le modalita e le responsabilita per latigee del prodotto non conforme in modo da
riportarlo, quando possibile, all'interno dei regjtiidi conformita;

v in caso la non conformitd sia tale da non consentirripristino delle condizioni di
conformitg fornire evidenza che il prodotto non sia statoidasb alla D.O.P. “Lametia”;

v in caso, all'atto dell'immissione al consumo, erarcgdelle non conformita tali da non
permettere il ripristino delle condizioni di confioita, dare evidenza che l'olio confezionato
non sia commercializzato come D.O.P. “Lametia”;

v comunicare tempestivamente ad Agroqualita le namfocmita rilevate e i provvedimenti
presi.

7.2 Gestione delle non conformita da parte di Agrogglita

Durante i controlli di conformita gli ispettori pe@no osservare delle non conformita. E’ loro cura
stabilire se possano essere classificate come:
v non conformita gravi: mancato soddisfacimento di un requisito relatiab processo
produttivo, al sistema di gestione o al prodotte determina la non rispondenza del prodotto
ai requisiti previsti dal Disciplinare. 1l prodottoon puo essere identificato come D.O.P.
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non conformita lievi: mancato soddisfacimento di un requisito relatiVprocesso produttivo,
al sistema di gestione o al prodotto che non pdigaula rispondenza dptodotto ai requisiti
previsti dal Disciplinare, ma puo nel tempo competterla. Il prodotto puo essere identificato
come D.O.P. “Lametia”.

Le non conformita gravi, che si dovessero preserdarante i controlli di conformita effettuati da

Agroqualita, sono gestite attraverso lidentificerd del prodotto non conforme che non potra
essere destinato alla D.O.P. olio extravergine Ivad‘Lametia”. Ove necessario, si procede
all'eventuale smarchiatura dei lotti gia imbotagjli(in caso il prodotto sia stato gia identificato

come D.O.P. olio extravergine di oliva “Lametia”).

7.3 Sospensione e revoca degli Operatori

Il verificarsi di tre non conformita gravi presso $tesso Operatore determina la sospensione
dellOperatore stesso per tutta la rimanente camgpggoduttiva in corso e I'obbligo di verifica
prima dell'inizio della successiva*. Tale controlkara aggiuntivo rispetto alla percentuale
prevista dei controlli annuali e comportera la fiesi della rimozione delle cause delle non
conformita riscontrate in precedenza, oltre alléfica degli altri elementi di conformita. L’esito
della verifica sara verbalizzato sullo stesso modiilnon conformita rilasciato al’Operatore. Il
perdurare di comportamenti, causa di non confornéitdanzionabile, a giudizio motivato di
Agroqualita, con la revoca del riconoscimento &ylieratori che se ne rendano responsabili. Il
prodotto lavorato fino alla sospensione o alla cavpotra essere utilizzato per la produzione di
olio D.O.P. “Lametia”, salvo provvedimenti specifiguardanti le singole partite.

La riammissione nel circuito di controllo potra awmre tramite una verifica aggiuntiva,
documentale o ispettiva presso I'Operatore.

e Le decisioni in merito a provvedimenti di sospensi@/o revoca sono prese a fronte di non
conformita rilevate, facendo riferimento alla tahelei controlli TDC allegata.

*Nel “TDC Lametia” sono indicate le misure preseniediatamente a fronte di non conformita
riscontrate, ad esempio “eventuale verifica aggmamell’anno successivo”. In tal caso si computa
la non conformita in quel cumulo che puo portate sbspensione e alla verifica prima dell'inizio
della successiva campagna.
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8. Modulistica collegata al presente Dispositivo diontrollo
Modulistica per la domanda di assoggettamento adlegli operatori della filiera produttiva:
NoME MoDULO DESCRIZIONE CONTENUTO UTILIZZO

MDC1 "Domanda di
controlli di conformita”

Assoggettamento

&ontiene la manifestazione della volonta di asstage al
sistema dei controlli una filiera produttiva e liehdarazione

della conoscenza dei documenti prescrittivi daetispe pef

poter produrre in conformita ai previstal

Disciplinare.

requisiti

deve essere inviato ad Agroqualita dal soggettoictende
stipulare il contratto di certificazione per ladila produttiva

MDC2 Previsione

sui quantitativi di olivg

o allegato al’MDCL1 e riporta i dati sulla compasize della|

[0

e allegato al modello MDC1 Lametia, con il qualeved

Intermediari ".

olio”; filiera produttiva e le previsioni di produzione essere spedito ad Agroqualita
MDC3 “Adesione al sistema dei controlli Contengono la manifestazione della volonta di auhesiall devono essere presentati ad Agroqualita dagli Ggrédella
Olivicoltori": sistema dei controlli di Agroqualita, la dichiaraze dellq filiera.
MDC4 “Adesione al sistema dei controllil €onoscenza dei documenti prescrittivi da rispetparepoter
Frantoi” produrre in conformita ai requisiti previsti per ROP
u . . . | Lametia, I'assunzione di responsabilita e inoltre:
g?nfgzioﬁggsrfne al sistema dei controll MDC4 Lametia: i dati tecnici degli impianti
MDC6 “Adesione al sistema dei controlli MDC5 Lametia: i dati tecnici degli impianti

MDC6 Lametia: i dati tecnici degli impianti

Elenco dei terreni

E allegato al modello MDC3
Contiene i dati catastali degli oliveti e la lorapecitd
produttiva

Deve essere inviato dall’'Olivicoltore ad Agroqualied al
Frantoiano cui si conferisce il prodotto.

NoME MobuLo

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTiLIZzZzo

MDC7 “Richiesta analisi
confezionamento”

per

lotto dicontiene la richiesta di procedere al campionamelntan

lotto di olio per le verifiche di conformita chinudisiche ed
organolettiche al Disciplinare, la dichiarazioneodiogeneitg
della partita e l'autocertificazione dell'idoneittel lotto al
Reg. CEE 2568/91 per i parametri non sottoposrerollo
da Agroqualita

Deve essere inviato ad Agroqualitd dal Detentolia gartita
di olio da esaminare prima del confezionamentcadedirtita)
Astessa, insieme alla documentazione relativa alféte di
olive utilizzate per produrre il lotto.

MDC8 “Richiesta autorizzazione
etichette”

stampa

Contiene la richiesta alla stampa delle etichafteerate e v.
compilata solo nel caso in cui non vi sia un Consodi
tutela riconosciuto dal Ministero

aDeve essere inviato ad Agroqualitd dal Detentolia gartita
di olio attestato/da attestare prima del confezioerato dellg
partita stessa, insieme alla documentazione ralatille

partite di olive utilizzate per produrre il lotto.

Di seguito la descrizione di alcuni moduli predispala Agroqualita come riferimento per la docuragiine necessaria a dare
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evidenza dell’Autocontrollo svolto, tenendo contlel informazioni registrate. Gli Operatori possatabilire di utilizzare i moduli
proposti oppure registrare i dati richiesti in unadulistica diversa. In questo secondo caso priefidrdzio delle attivita di controllo
I'Operatore sottoporra ad Agroqualita copia delladoristica che intende utilizzare per le registaki L'Operatore si impegna ad
apportare eventuali integrazioni e modifiche ristieda Agroqualita per rendere idonea tale modhdishi fini del controllo di

conformita.

NoME MobuLo

DESCRIZIONE CONTENUTO

UTILIZZO |

Facsimile "Attivita di Frantoio"

€ il modulo proposto da Agroqualita per la regatiae delle
attivita di molitura.

Insieme ai suoi allegati DDT permette d conoscardata d
molitura, di raccolta, la resa, i contenitori d&taggio.

deve essere tenuto a cura del Frantoiano, insienseici
allegati, e messo a disposizione di Agroqualita d¢b
esamina sia presso lI'impianto durante la verifggeitiva si
in sede, richiedendone la spedizione periodica.

Facsimile "Ricevimento e Movimentazione
Olio"

€ il modulo proposto da Agroqualita per la regatiae delle
attivita di ricezione e di eventuale movimentazided olio.
Contiene l'indicazione degli Operatori da cui dariv
prodotto e le movimentazioni tra recipienti di si@ggio
presso I'impianto di confezionamento.

deve essere tenuto a cura del Confezionatore eomELss
disposizione di Agroqualita, che lo esamina siasgw
'impianto durante la verifica ispettiva sia in
richiedendone periodicamente la spedizione.

sed

Facsimile "Attivita di Confezionamento”

€ il modulo proposto da Agroqualita per la regatiae delle
attivita di confezionamento.

Contiene lindicazione della formazione dei |lottii
confezionamento, a partire dai lotti di trasforneaz ricevuti
e dei recipienti di stoccaggio utilizzati.

deve essere tenuto a cura del Confezionatore eonme
disposizione di Agroqualita, che lo esamina siassw
timpianto durante la verifica ispettiva sia in sg
richiedendone periodicamente la spedizione.

[N

Facsimile "Ricevuta conferimento Olive”

€ il modulo proposto da Agroqualita per sostitulr®DT
delle olive in caso il soggetto proprietario noa gbbligato g
compilarlo.
Contiene l'indicazione del conferitore, dell'imptancui song

deve essere fornito dal Frantoiano, che ne tiergag
1all’Olivicoltore e allegato in copia alle partité alio ottenute
dalle olive cui si riferisce.

state conferite le olive, il quantitativo, etc.
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